Referat af Ulkløbmøde d. 20. marts 2009 hos Henrik

Til stede: Henrik, Morten, Jesper, Erik samt Hangaround Christian og Prospect Michael

Referent: Jesper

Et umådeligt stort udvalg af fantastiske øl vanskeliggjorde referatskrivning lige som det vist også vanskeliggjorde diskussioner af refererbar karakter. Dette er derfor også et kort referat.
Henrik havde inviteret prospect Michael Lindberg. Michael udmærkede sig i løbet af aftenen med stort ølvid og –indtag. Efterfølgende er Michael optaget i Ulkløbben som medlem. Morten instruerer Michael i kontingentbetaling.

Henrik ønskede at afholde medlemsmødet d. 21. august 2009 i Kregme fordi det også er hans (og Dorthes!) bryllupsdag. Henrik har siden meldt at mødet afholdes d. 22., som er en lørdag. Det blev på mødet besluttet at holde mødet med ægtefæller. På næste møde må vi diskutere økonomien i arrangementet. Vi har tidligere aftalt at arrangement nr. 25 skulle være med hustruer. Skal dette være en erstatning?
Morten skal købe billetter til DØE’s Ølfestival i Valby. Han spørger rundt via mail.

Jesper skal købe billetter til Nørrebro Bryghus arrangement i maj, Det er siden pr. mail diskuteret om vi skal udskyde deltagelse. Jesper gør derfor ingenting inden næste medlemsmøde.

Næste medlemsmøde er d. 12. juni 2009. Referenten har ingen klar erindring om vi aftalte hvor, men mødelisten siger hos Erik.

Så dukkede der mere stout op og vi fik cyklet på tid og lavet musikquiz i flere omgange. Prospect vand musikquiz!

Jespers kommentarer til øllet:
	Brooklyn Brewery
	Brooklyn Lager
	Smagt i køkkenet. Perfekt køkkenbajer.

	Tiger
	Tiger Lager
	Møgøl. Hold nu op Henrik. Den kan IKKE tales bedre end den er.

	Nibe Bryghus
	Clipper American Ale
	Køkkenøl. Tak, Henrik. Jeg overtog din varme flaske. 

	Hornbeer
	Røgøl
	Den er mørk brun (men man kan se gennem den) med svagt beige skum. Den dufter af flæsk, brændt kød og masser af røg.

Den er meget bitter og røget og tydeligvis uden overgærede noter. Morten er selvfølgelig på.

	Hornbeer
	Russian Imperial Stout
	Mørk, mørk med brunt skum, dog ikke helt så mørkt som Beer Geek Brunch. Masser af kaffe og chokolade og en dejlig lang eftersmag.

	Sierra Nevada
	Indian Pale Ale
	Lys med svagt hvidt skum. Dufter som en pale ale skal. Den kan man bare drikke i spandevis.

Let sødlig med typisk ipa-smag, dog ikke udtalt bitter. 

	Baggårdsbryggeriet
	Kastanie Ale
	Lys brun med højt lyst skum
Duften er lidt hen af billig pilsner/opvaskevand. Den serveres meget varm. Sødlig. Jeg er ikke vild med den, men det er der så andre, der er.

	Svaneke Bryghus
	Den Udødelige Hest
	Meget meget mørk brun. Næsten sort. Lidt beige skum. Flad duft. 
Meget bitter smag, røget, som at spise grillkul. Morten er hooked og Michael er med. Den er undergæret og minder egentlig om de andre Svaneke øl. Det er tydeligt en porter og ikke en stout. God øl. Det er ikke så ofte jeg har sagt det om en Svaneke.

	Svaneke Bryghus
	Gul Påske
	Lys gylden. Dufter af gær og pilsner. Mere gul end påske. Meget let og kedelig. Hvorfor er det slet ikke en påskeøl?

	Flying Dog
	In Heat Wheat
	Lys ufiltreret med lille hvidt skum. Tripple-agtig, men sød og ikke stærk. Mange er stået af på den her. Lidt for let eftersmag, men noget cremet og masser af banan og frugt. Meget sød og ikke så forfriskende.

	Mikkeller
	Beer Geek Brunch
	Sort som natten med mørkebrunt skum. Kaffe (surprise!) duft og smag. Fantastisk cremet med laaang eftersmag. Klart mere power en beer geek breakfast. Bedste stout jeg har smagt. Den serveres varm og den er alligevel ikke sprittet trods den høje alkoholprocent. Fantastisk øl.

	Mikkeller
	Jackie Brown
	Mørk brun med beige skum. God duft af sød karamel og nødder. God brown ale, lidt cremet. 
Smager for Carls-agtig.

Den taber lidt her efter alle de kraftige øl.

	Rise Bryggeri
	No.5 Valnød Hertug Hans
	Let lys brun farve med hvidt skum. Let fylde ikke meget duft. Den smager af solbær og er frugtrig, men hvor er valnødden blevet af?

	Beer Here
	Erebus
	Chokolademalt og karamel, Yep!
Meget mørkebrun med næsten hvidt skum. Maltet og OK humlet. Rimelig cremet og meget ale-agtig. Blød, cremet, underfundig. Den er en nyder.

	Amager Bryghus
	Old Man's Ale
	Det er f… ikke øl!
Ingen kulsyre.

Smager som kirsebærvin. Flad.

Let sprittet. Det er en sjov oplevelse. Det er ikke øl, men en dessertvin. God til ris a’la’mande med kirsebærsovs.
De fleste er stået af, men så bliver der mere til mig(
Aahmm, det er lækkert, men det er stadig ikke øl.


